
 

La carte Restaurant peut subir quelques changements en fonction des produits de saison et 
des arrivages. 

Merci de votre compréhension. 
------ 

Nous vous informons que notre restaurant propose également des options végétariennes. 
N’hésitez pas à nous les demander. 

------ 

Menu Dégustation en 3 plats  98 € 
(Selon votre choix) 

Entrée, Poisson et Viande, Fromage et Dessert 
 
 

Menu du Moulin  39 € 
( Hors supplément ) 

    Menu servi uniquement pour le Déjeuner : Entrée, Plat et Dessert 
 
 

Menu « Au bord de l’Huisne » 59 € 
 

Entrée, Plat : Poisson ou Viande, Fromage ( 3 pièces ) et Dessert 
( Hors supplément ) 

      *Menu compris dans la formule en Demi -Pension 
 

Les suppléments sur les plats sont à ajouter au prix du Menu du Moulin, du Menu 
bord de l’Huisne, de la formule Demi-Pension et du Choix à la Carte. 

 
 

Choix à la Carte 
(Hors supplément) 

 
Entrée : 16€                 Fromage (5 pièces max) : 15€ 
Plat : 25€                     Dessert : 14€ 

 
___________________________________________________________ 

Merci de prendre en considération que les plats en direct demandent 
40 Minutes de préparation. 



 

Les Entrées 

 
* Maquereau confit en tarte fine, fenouil et pomme de terre, sauce acidulée 

* Bavarois à l’oignon sur son crouton aillé, légumes primeurs croquants 

* Raviole à la ricotta et asperges, filaments de saumon fumé 

*Tartare de poisson, langoustines rôties aux pêches, sorbet basilic      + 15€ supplément                                   

* Terrine de foie gras de canard et chutney de pommes                + 16 € supplément                                     

                               

Les Poissons 

 
*Poisson du marché grillé, fricassée légumes primeurs, jus aux herbes 

légèrement parfumé au gingembre 

* Duo de Bar et langoustines, mousseline de choux fleur            + 20 €  supplément          

et asperges vertes, sauce verveine                             
 

Les Viandes 

 
* Parmentier de magret de canard, croustillant de cuisses confites, 

jus à l’estragon 

* Tournedos de veau confit, carottes dans tous ses états 

 et pommes de terre grenailles 

* Filet de Bœuf grillé, poêlée de champignons et pommes de terre      + 18 €  supplément 

 grenaille, jus à la truffe                                        

 

Les Desserts 
(Les desserts sont à commander en début de repas) 

 

* Trilogie de choux aux parfums variés sur sa dacquoise à la noisette  

* Pavlova aux fruits rouges et sa crème citron vert 

* Mille-feuille à la vanille et ananas confit 

* Bouchon moelleux au chocolat et sa glace vanille                             + 8 €  supplément     


