
MENU DU NOUVEL AN 
Menu unique à 139 € par personne 

 (Hors boisson) 
   

                                Soirée dansante animée par un DJ 
 

 

   

Mise en bouche :  
Chou farci à la crème citronnée et saumon fumé 

Crémeux de panais 

Croustillant de chevreuil confit  

Croquette de fromage  

*** 

Médaillon de foie gras de canard, chutney de coing et tartare de 

poisson aux agrumes 

*** 

Saint Jacques et langoustines grillées sur sa raviole de topinambour 

et poire, noisettes torréfiées, jus de crustacés au vinaigre de cidre 

*** 

Noisette de veau cuite à basse température, tourte de champignons 

et légumes de saison, sauce truffe 

*** 

Chariot de fromages affinés 

*** 

Assiette gourmande de fin d’année  
Douceur au chocolat et fruit de la passion  

Crème brulée à la clémentine 

Sorbet mangue 

*** 

Mignardises 


